TISKOVA ZPRAVA

Dne: 18. bfezna 2014
Misto:  Zamek Kinskych

Organizace: Muzeum regionu ValaSsko - organizace Zlinského kraje

Soutéz

Péstujeme obili, meleme mouku, peceme chléb

Jste soutézivi a hravi? Prijdte pomérit své sily v pfirodovédné soutézi o krasné ceny!
Zabavnou formou se Ucastnici seznami s postupem vyroby chleba od zrnicka az po bochnik.
To vse pfimo v interiérech vystavy s nazvem Chléb za brichem nechodi aneb Jak se bricho k
chlebu dostane. Soutéz probiha ve dnech 9. 4. — 16. 4. 2014 a je urcena Zakim prvniho i
druhého stupné zakladnich Skol jako doplnéni spolecenskovédnich a prirodovédnych
predmétd. Vice na www.muzeumvalassko.cz. Na soutéZici se tési pracovnici zamku
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Chléb za bfichem nechodi predstavujici vznik, vyznam a symboliku chleba, ktery clovéka
doprovazi uz po staleti. Vystava je obohacena i o fadu interaktivnich prvk(, mezi které patfi
napriklad, kuti kosy ¢i vyroba vlastni mouky mletim na Zernovu. Pro zaky zakladnich Skol je
k vystavé pripravena kromé lektorského programu Od zrnka ke chlebu také zajimava soutéz.

SoutéZ je pripravena ve dnech 9. 4. — 16. 4. 2014 a je urCena zakim prvniho
a druhého stupné zdakladnich skol jako doplnéni spolecenskovédnich a pfirodovédnych
predmétd.

,Cilem programu a samotné soutéZe je sezndmit ucastniky s pojmy jako orba, seti, sklizen,
mldceni, mleti a pecCeni. Ndzorné zaméreny program je vénovdn pozndni, jak sloZitd a dlouhd
cesta vede od zrni¢ka aZ k bochniku chleba na nasem stole. Zdci maji jedinecnou pfileZitost
poznat, co vSechno museli nasi predkové udélat pro to, aby se mohli zakousnout do voriavého
krajice. Seznami se s jednotlivymi zemédélskymi postupy a ndradim, které se pouZivalo v
minulosti k péstovdni a sklizni obilovin, jejich zdkladnimi druhy, které se na nasem uzemi
péstuji. Vyzkouset si také mohou samotné zpracovdni zrna na Zernovu, kuti kosy a radu
dalsich zajimavosti. PriblizZime si proces kvaseni, peceni a vyroby tradi¢niho valasského



chleba, sezndmime se s nejriiznéjsimi ndhraZzkami obilné mouky, které se vyrabély v dobdch
nouze, a s dalsimi obilnymi produkty. Neopomene vsSak ani vyznam a symboliku chleba, kterd
Clovéka doprovadzi uz po staleti, hodnotu potravin, promény zemédélské krajiny a ekologické
zemédeélstvi,” popisuje koordindtorka soutéZze Bohdana Orlovd z Muzea regionu Valassko.
SoutéZit mezi sebou budou dvouclenna druzstva skolnich kolektiv(i, ocenény vSak budou
také jednotlivé Skoly. Zajem o soutéZ prosim ohlaste predem.

Vice informaci o soutézi Ize najit na www.muzeumvalassko.cz.

Kontaktni osoba: Mgr. Bohdana Orlova, E-mail: orlova@muzeumvalassko.cz, Tel.: 5716117674, www.muzeumvalassko.cz
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