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ie   Publikace etnografky Jany Koštuříkové nazvaná Příběh vizovického pečiva 

pojednává o fenoménu nejedlého figurálního pečiva, dodnes populárního nejen  
v regionu, ale i za jeho hranicemi, které bylo pro svou jedinečnost v roce 2022 za-
psáno na krajský seznam nemateriálních statků tradiční lidové kultury Zlínského kraje.  
Na vydání této vůbec první souhrnné knihy o vizovickém pečivu se podílelo Město 
Vizovice spolu s Muzeem jihovýchodní Moravy ve Zlíně. Zdařilá grafická úprava je 
výsledkem práce Zdeňka Macháčka ze Studia 6.15 s. r. o. Zlín.

   Autorka při zpracování tohoto náročného a dosud synteticky nezpracované-
ho tématu zužitkovala jednak odborné a profesní zkušenosti, jednak znalosti lokality 
vzniku a výroby tohoto pečiva. Kniha je totiž výsledkem pečlivého a komplexního 
studia hmotných a písemných pramenů, přičemž je nutné vyzdvihnout jak využití 
a zhodnocení četných kolekcí vizovického pečiva uložených ve sbírkách několika 

Obr. 1: Obálka publikace Příběh vizovického pečiva. Fotoarchiv MJVM.
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muzeí, tak závěrů bádání v terénu, díky němuž se podařilo shromáždit vzácné infor-
mace o výrobě pečiva i o jeho početných tvůrcích.

  Monografie věnovaná více než stošedesátileté tradici výroby figurálního peči-
va z Vizovic je přehledně rozčleněna do několika kapitol: V úvodní části se čtenář 
seznámí se vznikem tohoto pečiva a s proměnami, kterými za dobu jeho existence 
prošlo, tedy od obřadního pečiva, přes hračku až po suvenýr typický pro Valašsko,  
i s původními tvary a jejich symbolikou.

   Další díl knihy tvoří medailonky četných výrobců vizovického pečiva od nejstar-
ších dob reprezentovaných zakladatelskou rodinou Lutonských až po současné au-
tory, jejichž životní a profesní osudy tvoří společný příběh vizovického pečiva. Škoda 
jen, že autorce ani vydavatelům knihy nebyl udělen souhlas se zpracováním medai-
lonku pro historii vizovického pečiva významné rodiny Halových.

Obr. 2: Publikace nabízí bohatý doprovodný obrazový materiál. Fotoarchiv MJVM.
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ie   Kapitola o technologii výroby poskytuje podrobný návod na tvorbu tohoto zdob-

ného figurálního pečiva od výběru surovin, přípravy těsta, volby vhodných nástrojů až 
po jeho sušení v troubě (zvláště cenná jsou tu upozornění a rady dosud žijících tvůrkyň). 

   Následující část je věnována tvarosloví vizovického pečiva. Na začátku je dle  
tří základních skupin, do nichž se toto pečivo motivicky rozděluje (tedy zoomorfní, 
antropomorfní a kompoziční), uveden výčet jednotlivých vzorů s fotografiemi a s his-
torií jejich výskytu. Následují detailní návody na tvarování konkrétních vzorů i výzdob-
ných prvků, vše vhodně ilustrované bohatou obrazovou přílohou. Závěr pak tvoří 
fotografický vzorník více než padesáti tradičních motivů figurálního pečiva z Vizovic.

   Obsah monografie uzavírá přepis jedinečného písemného pramene, který se 
autorce při přípravě publikace podařilo objevit, a to rodinné kroniky Lutonských, 
pojednávající o vzniku a výrobě vizovického pečiva.

Obr. 3: Kniha obsahuje i foto návody k výrobě jednodušších figurek. Fotoarchiv MJVM.
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   Součástí knihy a zajímavým bonusem je Sešitek malého Alfonse, jehož autorkou je 
muzejní pedagožka Adéla Šimová. Tato drobná brožurka je koncipována jako pracovní 
sešit určený dětem, jimž příběh vizovického pečiva zprostředkovává hravým způsobem, 
přičemž průvodcem je jim malý Alfons Lutonský, syn původců vizovického pečiva. 

   Příběh vizovického pečiva je první komplexní monografií o vizovickém pečivu, 
které si ji vzhledem ke svému významu v tradici lidové umělecké výroby a jako sou-
část kulturního dědictví naší země jistě zaslouží. Tato publikace bude vítaným studij-
ním materiálem pro odborníky, stejně jako zajímavým čtivem pro laickou veřejnost. 
Doufejme, že se stane i inspiračním zdrojem pro nové zájemce o zhotovování tohoto 
figurálního pečiva, jehož produkce v posledních letech slábne, a že tak přispěje  
k záchraně a pokračování v dlouholeté tradici tvorby vizovického pečiva.




